附件3
部分不合格检验项目小知识

一、甜蜜素
甜蜜素又称环己基氨基磺酸钠，作为甜味剂广泛应用于食品中，其甜度是蔗糖的30～40倍。长期食用甜蜜素含量超标的食品，可能对人体的肝脏和神经系统造成危害。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，甜蜜素可用于饮料、糕点、复合调味料、配制酒等食品，但不允许在白酒中使用。白酒中检出甜蜜素的原因，可能是企业或销售者为增加白酒甜味而超范围使用，也可能是原辅料把关不严造成。
二、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）
脱氢乙酸及其钠盐作为一种广谱食品防腐剂，对霉菌和酵母菌的抑制能力强。脱氢乙酸及其钠盐能被人体完全吸收，并能抑制人体内多种氧化酶，长期过量摄入脱氢乙酸及其钠盐会危害人体健康。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，其他谷物粉类制成品中不允许使用脱氢乙酸及其钠盐。粮食加工品中检出脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）的原因，可能是生产者为延长产品保质期或者弥补生产过程中卫生条件不佳而超范围使用。
